L’ARABESQUE




MENU DECOUVERTE | DISCOVERY MENU
Chf. 95.- / pers. ou 175.-/ 2 pers.

Assortiment de cing mezzés froids*
Selection of five cold mezzes*

coadl )Las| oo 85,UL wljle yues alSiis

Assortiment de cinqg mezzés chauds*
Selection of five hot mezzes*

oidl H)las| e dslbw ol yues alSiis

Poisson ou deux brochettes de viande au choix
Choice of fish or two meat skewers to your taste

Sélection de desserts libanais
Lebanese dessert selection

MENU MEZZE | MEZZE MENU

Sans le plat Principal / without the main dish
Sqluiodl Vg
Chf. 79.-/ pers. ou 140.-/ 2 pers

*Au choix du chef
*Chef’s selection
il )b o

,>Lao/Provenances / Origine

Poissons / Fish :
Saumon Fumé-Smoked salmon : Norveége / Norway, Cabillaud-Cod fish, Loup de mer-Seabass : France/France,
Poulpe-Octopus : Espagne/Spain

Viandes / Meats :
Agneau-Lamb : Nouvelle-Zélande / New Zealand, Boeuf-Beef : Suisse/ Switzerland, Volailles-Poultry France / France



MEZZES FROIDS | COLD MEZZES
SAJQS\ QM\

Ui | Tabbouli V™

Tomate, blé concassé, persil plat, menthe, citron, huile d’olive et oignons

Tomato, crushed wheat, parsley, mint, lemon, olive oil and onions
OO0 ) 5 amala Je 3 52k daay i 538

oiis dhlu | Fattouche V"
Salade de crudités, pain libanais grillé, sumac
Raw vegetables salad served with grilled pita bread and sumac

il 5 Blandl 5 Gmanal) 3l Ll Cilima 38 ) AaL

Lpahlly yas | Hommos V™

Purée de pois chiches, créme de sesame et citron
Chickpea purée with sesame cream and lemon
Oy Anda aa (g e paes

9w uass | Hommos Bayrouti V"

Purée de pois chiches citronnée et persillée, piment d’espelette
Chickpea purée with lemon and parsley, espelette pepper
Anda g gy ouigiyg jla Jd aa (g g0 paea

ol die | Moutabbal WV~

Purée d’aubergines, créeme de sésame, citron
Eggplant purée, sesame cream and lemon
Osadls Al e s see Olaidly

Gall ¢laid Wi Jia | Moutabbal au basilic et concombre™”
Purée d’aubergines, creme de sésame, citron, concombre et basilic
Eggplant purée, sesame cream, lemon, cucumber and basil

B> 9,3 &0 Ugodll juac 9 @uxblly Juio Ul

3;a%a | Mouhamara™v~
Mousseline de poivrons grillés, noix et réduction de grenade
Grilled bell pepper mousse, nuts and pomegranate reduction

Oloyl s j9> 80 Lwgypo rol Jald

| Chankliche™ v~
Fromage de brebis, thym, concassée d'oignons, tomates, huile d'olive

Ewe’s milk cheese with thyme, crushed onions, tomatoes, olive oll
e s dhadl 5 sl pe Lidl) Al

48 | Labne ™V

Fromage blanc de lait de vache caillé
Curd cow’s milk cheese

G3oall Galll (a3 pana

Samak Naye (selon arrivage)
Ceviche de daurade aux agrumes et coriandre

Sea bream ceviche, citrus and coriander

454< | Kebbe Naye (150gr)
Viande de beeuf crue, blé concassé, oignons, huile d’olive

Beef tartare, crushed wheat, onions and olive oil
Ol a3 e 238 Jeadd) 5 Jeal) pe 48 siall 4l iy jal) daal

MEZZES CHAUDS | HOT MEZZES
Y RECIA A T W

ot dgd | Foul Moudamas VvV~

Feves mijotées, tomates, ail et huile d'olive

Simmered fava beans with tomatoes, garlic and olive oil
st Cu g e sill g (aalal) aa (3 shua J 58

daally yass | Hommos Lahme

Purée de pois chiches et une émincée de boeuf sautée avec des pignons

Chickpea puree with thinly sliced sauteed beef with pine-nuts
isua s Alie daal adad pe Aiadally jaes
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https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%AC%D9%81%D9%8A%D9%81_(%D8%B7%D8%B1%D9%8A%D9%82%D8%A9_%D8%AD%D9%81%D8%B8_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B7%D8%B9%D9%85%D8%A9)

Ll 23 | Kellege Mechoui V™
Pain Libanais farci au fromage Halloumi, tomates et menthe
Pita bread stuffed with Halloumi cheese, tomatoes and mint

padll o (g giia ainill 55 ) il 5 o glall Aoy sliae Sl s

g &=iss | Jawaneh

Ailes de poulet sautées a l'ail, coriandre et citron
Chicken wings sauteed with garlic, coriander and lemon
Osadlll 53 3 )W 5 2 5il) an Al ool s

& | Crevettes a I'orientale

Crevettes sautées a lail, coriandre et citron
Sauteed shrimps with garlic, coriander and lemon
Ol 5 50380 o 5

3)a by | Batata Harra v~

Pommes de terre rissolées, coriandre et piment d’espelette
Sauteed potatoes, coriander and espelette pepper

o~ 58508 ga Ul

zglasas | Asbet Dajaj
Foies de volaille sautés au citron et a l'ail

Sauteed chicken livers with lemon and garlic
sl s sl Anilaa g Alia lan a8

ol e | Arayess

Pain Libanais farci de viande d'agneau hachée et pignons
Pita bread stuffed with minced lamb and pine-nuts

padll o 5 giia jgiall o piall pallly sdae Jld s

sl Gl gl £ | Arayess au fromage suisse
Pain Libanais farci de viande d'agneau hachée, pignons et fromage suisse
Pita bread stuffed with minced lamb and pine-nuts with aged swiss cheese

norall go &g &u> 9 Qogranll Aol guiixo (il 50>

@@ | Makanek
Saucisses de beeuf et d'agneau au citron et mélasse de grenade

Beef and lamb sausages with lemon and pomegranate juice
Al & el a i ool

MEZZES CHAUDS (2 Pieces) | HOT MEZIES (2pieces)

(¥ akad) AdAludl cdldal)

xkd | Fatayer V™
Rissoles aux épinards et citron

Spinach and lemon rissoles
Fladly 8 pdiaa yldad

Ll du siaw | Samboussik bel Jeben ™V~

Rissoles de fromages Féta et Halloumi, menthe et persil
Feta and Halloumi cheese rissoles with mint and parsley
nd Al g o glal) Ain 8 glae Aiae

Ll cldld, | Rekakat bel Jeben ™V~

Cigares au fromage Féta et Halloumi avec menthe et persil en feuilles de brick

Feta and Halloumi cheese cigars with mint and parsley in sheets of brick
el Jlers cpin pa A5 o gla L

Laally dugew | Samboussik bel Lahem
Rissoles de viande, pignons et oignons
Meat rissoles with pine-nuts and onions

diadls osiuall s aally dine

B | Falafel V™
Boulettes de féves, pois chiches, creme de sésame
Fava bean croguettes, chickpeas and sesame cream

553380 5 Gaaall g J i) (a8 piana al i
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VIANDES | MEATS
aal gl
Toutes nos viandes grillées sont servies avec des batata harra et ses deux sauces.
Every grilled meat is served with batata harra and two sauces.

Chf

4940 &< | Kafta Mechoui 42.
Brochettes de viande d’agneau hachée, persil et oignons
Ground lamb skewers with parsley and onions

dhadl s (a8l o g jiall a5 AN sl

dssdb ind | Chich Taouk 41.-
Brochettes de poulet mariné au citron, huile d’olive et ail
Chicken skewers marinated in lemon, olive oil and garlic

padll o (5 giaga il g 5 pradall ¢ sailll 8 g shie adaie zlas

dsdia clagal | Mixed Grill 52.-
Lamb cutlets with grilled Kafta and Chich Taouk
A5 3 i o)

(Uh)) dsda dDius | Castaletta Ghanam 52.-
Cételettes d’agneau marinées et grillées
Grilled and marinated lamb cutlets

s s zlas | Dajaj Mechoui 42.-
Demi-poulet désossé, mariné au citron et a I'ail

Grilled half a boneless chicken marinated with lemon and garlic

padll e (5 g a5l 5 raadlall O gadd (8 ¢ siie e dalad Caa

4l 45 | Kebbe labanieh (Plat Signature/Signature dish) 38.-
Boulette de viande, sauce yaourt a l'ail, pignons de pin et coriandre
Meat ball, yoghurt sauce with garlic and pine seeds

POISSONS | FISH
Alauy) 3kl
Tous nos poissons sont servis avec des batata harra, sauce samake harra et pains
croustillants.
Fish plates are served with batata harra, samake harra sauce and crusty breads.

Chf.
Poulpe grillé (selon arrivage) 48.-
Grilled octopus
axdll e (5 pa da saladlf
3 | Samak Mechoui 50.-
Filet de loup grillé avec sa sauce de créme de sésame
Grilled seabass with its sesame cream salsa
Dshob e g sda 58 e

ACCOMPAGNEMENTS | SIDE DISHES
Tasilad (g

Chf.
() oaxl 3y | Riz basmati blanc | White basmati rice V™ 12.-
424l 5, | Riz vermicelle | Rice vermicelli " 12.-

dslwa Lo | Mitonnée de légumes | Simmered vegetables V™ 12.-



DESSERTS
s

Chf. 17.-

4lawe | Osmallieh (Dessert Signature/Signature Dessert)
Cheveux d’ange et creme achta
Angel hair with achta cream

4ulgs | Mouhalabieh

Flan Libanais a la fleur d’oranger
Orange blossom Lebanese milk pudding

Aaddly Gl | Katayef Kachta
Crépe Libanaise, creme achta et poudre de pistache
Lebanese crepe with achta cream and pistachio

dhg | Glace libanaise maison
pistache, rose et achta
pistachio, rose and achta

Aasl o)y shd Ll ki

Gl 3gda | Halawet el Jeben
Roulé de fromage farcis a la creme achta
Cheese roll stuffed with achta creme

V Végeétarien/Vegetarien

*Certains de ces plats peuvent contenir des aliments allergenes. Merci de vous renseigner aupres du Maitre d’hbtel
* Some of the dishes may contain food allergens. For more information, do not hesitate to ask the Head Waiter.

deolaill go sall plazdl Go wsail syl b s ©lgSe (sle Sgizs SLbYI as

T.V.A. Incluse
V.A.T. Included



